LES COURS DE CUISINES AUX GITES D’ISABELLE DENELLE

PAR LE CHEF YVES GOMEZ

7-8-9 NOVEMBRE 2017
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C’est avec un grand plaisir que je reléve le projet soumis par notre fée du gite Isabelle Denelle : Tous les ingrédients seront fournis certifié bio

Cours session 8H-12H et 14H30-19H30 REPAS A 12H30 ET 19H30

> Cours de cuisine Techniques et Recettes.
Jour 1 : Tarte aux Poireaux ; Salade Grec ; cannellonis Aubergines ; taboulé ; tarte tatin ; mousse au chocolat

Jour 2 : Focaccia Végétarienne ; Sauce Tomate Romania ; Bouillon de céleri et foie Gras Poché ; risotto artichauts poivrade ; tarte aux citrons meringué ;
Tiramisu

Jour 3 : Soupe Chinoise ; bouillon thai sh Abu sh Abu ; Quiche aux Epinards ; blanquette de veau ;Tarte aux Pommes ; pana cotta fleur d’oranger
A Bientot

Yves Gomez Chef au Sans Aucun Doute
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jeudi 4 mai 2017

Cuisson d un pigeon &
60°C sur 2h il sera
cuisiné en pastilla

MMS 17:59
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